
KONFIRMATION
(Der tages forbehold for fejl og generelle prisændringer)



SELSKABER

Hjemlige rammer og smukke grønne omgivelser giver god plads
til hele familien, vennekredsen eller kollegaerne.

Uanset om du skal fejre konfirmation, fødselsdag eller
firmafest, finder du den perfekte kombination af rummelige lokaler

og smukke omgivelser hos os.

Med rendyrket madglæde og passion for lokale råvarer serverer vi 
god og inspirerende mad med fokus på smag og bæredygtighed. 

Køkkenet laver danske retter med præg fra hele verden.

Vi har et tæt samarbejde med lokale leverandører, som sikrer os friske råvarer. 
Vi lægger stor vægt på smag og kvalitet – vi bruger derfor dansk kød. 

Besøg os og få en rundvisning og en snak om, hvordan vi sammensætter
dit arrangement, så både du og dine gæster altid vil huske det.

Vi glæder os til at høre fra dig.

HORISONT



MENU

KONFIRMATION
(min. 30 personer)

HUSETS VELKOMSTDRINKS

FORRET PÅTALLERKEN
Carpaccio med urtemayo, rucola, syltede rødløg og sprøde rodfrugtchips

 Eller 

Hvide asparges med rejer, hollandaise og sprøde brødchips  

HOVEDRET PÅ BUFFET
Langtidsstegt gris med hvidløg & frisk timian

BBQ marineret kylling 
Bao Bao med sprøde grønsager og marineret okse 

Ovnbagte kartofler med ramsløg 
Sauté af forårsgrønt

Sprøde pommes frites med Aioli dip
Spidskålssalat med citrusolie og ristede solsikkekerner 

Bagt blomkålssalat med urteyoghurt, æble og græskarkerner
Sprød salat med grillede gulerødder, edamamebønner, bær og ristede mandler 

BBQ sauce
2 slags hjemmebagt brød med rørt smør  

DESSERT PÅ BUFFET
Pannacotta med mango samt sprødt 

Brownie med bærcoulis og vaniljecremefraiche 

KAFFE & THE 
Øl, vand & husets vin ad libitum (5 timer)

DKK 798 pr. person



DRIKKEVARER

VIN AD LIBITUM

VELKOMST 	 Cava, Castell de Fades, Spanien

HVIDVIN 	 Verdejo, Melea, Vino de la Tierra de Castilla, Spanien

RØDVIN 	 Tempranillo, Melea, Vino de la Tierra de Castilla, Spanien

Ekstra time øl, vand & husets vin, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                DKK	 75

OPGRADERING AF VINE

VELKOMST
Cremant de Alsace, Charles Fray, Frankrig, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      DKK	 15

HVIDVIN
Riesling, Green Soul, Organic, Rheinhessen, Tyskland, pr. person. . . . . . . . . . . . . .             DKK	 20
Pinot Grigio, Domini Del Leone, Venezia, Veneto, Italien, pr. person. . . . . . . . . . .          DKK	 35

RØDVIN
Ganacha, Aragón, Bodegas Tempore, Generation 73, Spanien, pr. person . . . . .    DKK	 30
Ripasso, Domini del Leone, Veneto, Italien, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       DKK	 45

 



SNACKS
Biscotti med parmesan, soltørrede tomater og urtedip, pr. person. . . . . . . . . . . .           DKK	 35
Sprødt knækbrød med krydderurtecreme, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       DKK	 35

HOVEDRET
Krydderurtestegt okse med sauce bearnaise, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    DKK	 50
Hvid fisk med porre, gulerødder og dildsauce, pr. person . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   DKK	 45 

DESSERT 
Isbar med chokolade - vanilie – jordbær - hindbærsorbet 
hertil toppings , pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                DKK	 75

LIDT AT GÅ HJEM PÅ
Hot dogs – byg selv, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              DKK	 95
Charcuteri og udvalg af oste med tilbehør, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      DKK	 95

DIVERSE
Diverse avec, pr. person, fra. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              DKK	 45
Saltsnacks og chips, pr. person, fra. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        DKK	 25
Slikskålen, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     DKK	 35
Blomsterdekorationer, pr. dekoration. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        DKK	 300
Anlæg, podie, pr. enhed . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    DKK	 500
Ekstra rengøring (f.eks. konfetti). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            DKK	2.500
Proppenge for medbragt vin, pr. flaske. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      DKK	 295
Medbragt sødt/kage til kaffen, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  DKK	 45
Medbragt snacks/chips til efter middagen, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       DKK	 20
Menukort på kuverten, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         DKK	 15
Petit Four, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     DKK	 50
Småkager, 2 slags, pr. person. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             DKK	 30

TILKØB



ANNULLERINGS-BETINGELSER:      

	 •	 Al afbestilling af arrangementet, herunder eventuel op- e
		  ller nedjustering, skal altid ske skriftligt pr. e-mail.

	 •	 Ved endelig reservation indbetales et depositum på DKK 5.000,00. 
		  Beløbet fratrækkes den endelige faktura.
	 	 Depositummet refunderes ikke ved afbestilling.
 
	 •	 Indtil 3 måneder før arrangementets afholdelse: 
		  Arrangementet kan afbestilles uden beregning. 
	 	 Depositummet tilbagebetales dog ikke.
 
	 •	 Mellem 3 og 2 måneder før arrangementet: 
		  50 % af det bekræftede beløb faktureres.
 
	 •	  Mellem 2 måneder og 15 dage før arrangementet: 
		  75 % af det bekræftede beløb faktureres.
	
	 •	 14 dage før arrangementets start: 
		  100 % af det bekræftede beløb faktureres.
 

Priserne er gældende for arrangementer afholdt i indeværende kalenderår. 
Horisont Hotel & Konference tager forbehold for prisændringer som følge af 
afgiftsændringer eller øvrige udefrakommende omkostninger.

INFORMATION


